
BREVET DE TECHNICIEN SUPERIEUR 
Management en hôtellerie - 

restauration  



Quelle est l’organisation  ?  

Deuxième année : spécialisation :  

 

 

Option A : Management 
d’une unité de 

restauration 

Option C : Management 
d’une unité 

d’hébergement 

Option B : Management 
d’une unité de 

production culinaire 

1ère année : tronc commun: 

 

 
Acquérir/ consolider les 

notions de base  

Restaurant 

Cuisine 

Hébergement 

POLYVALENCE 



Enseignement technologique: 

Quels enseignements ? 

Enseignement général : culture générale et expression, 2 langues vivantes  

EGH 

MEHMS : Management et Mercatique 

EPEH : Entrepreneuriat et Pilotage 

ESAE SHR : Sciences de l’hôtellerie restauration 

STS 
STS Restaurant + sommellerie et bar 

STS Hébergement 

STC STC 

IHR : ingénierie en l’hôtellerie restauration 



Comment se déroule le stage? 

 

Objectifs :  

 Approfondir les techniques professionnelles 

 Confirmer son projet professionnel 

 Développer et évaluer ses compétences 

 

Durée :  
16 semaines   

 

 

Dates en 2019 :  
De la semaine 19 à 34 

( du lundi 6 mai au vendredi 23 août 
2019) 

  

 

 

Rapport de stage 

Evaluation par le tuteur  

Soutenance 





L’entrepreneuriat en seconde année: pôle 5 :  

Le projet est en principe un travail de groupe 
Le projet mobilise l’ensemble des disciplines technologiques 
 
 
 
 
Les thèmes :  
 
 
 
 

Objectifs  

Observer des 
situations 
concrètes 

Faire la 
synthèse des 
compétences 
acquises dans 

les pôles  
1 à 4 

Mobiliser les 
connaissances 

et la culture 
professionnelle 

Conduire un 
projet 

professionnel 
avec méthode 

Développer 
l’esprit d’ 

entreprendre 

Création  d’entreprise 
 

Reprise/ transmission 
d’entreprise 
 

Développement 
d’affaires  
 



Les épreuves au BTS :  
 

 Les épreuves constitutives du diplôme : 36 coefficients  

 Unités générales : 

 

 

 

 

 

 Unités professionnelles : 

 

 

U.1  
 Culture générale 

et expression 
Coefficient 2 : 

 4 heures 

U.21 
Langue vivante étrangère 1 

Coef 2 :  
2h écrit + 30 mn 

U.22 
Langue vivante étrangère 2 

Coef 2 :  
2h écrit + 30 mn 

 
 
 

UF. 1 
Langue vivante étrangère 3 

Coef 1 :  
15+ 15mn 

 
 
 

Management, pilotage et entrepreneuriat en hôtellerie restauration hôtelière 
 

U.31 : Pilotage de la production de services en hôtellerie restauration 
Coefficient 5  : 3 heures 

 
 

U.32 : Projet d’ entrepreneuriat  
en hôtellerie restauration 

Coefficient 3  CCF 
 
 U.33 : Management de la production de service en hôtellerie restauration 

Coefficient 3  : 2 heures 
 

U.4 
Mercatique des services en hôtellerie 

restauration 
Coefficient 3 :  

30 mn + 1 heure 
 

U.5 
Conception et production de 

services en hôtellerie restauration   
option A / B / C 

Coefficient 15 :  2 ou 4 heures 
(écrit)  + 6 heures (pratique)  

 
 



Quels sont les objectifs de la formation ? 

Le BTS MHR est la suite logique du Bac STHR 

 

 

  3 possibilités à l’issue de la formation :  

 

 

Être polyvalent 
Obtenir un bon niveau de 

culture générale et 
professionnelle 

Devenir un manager 

Insertion professionnelle 
Obtention d’une autre option 

du BTS MHR en repassant 
uniquement l’épreuve E5 

Poursuite d’études en L3 OU 
autres (voir diapositive suivante)  



En formation initiale  
ou en alternance   





Amsterdam  
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GOURVERNANT(E ) 

BAC PRO TURBO  

MC - BP SOM 


